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Anforderungecpezifikation

Eine hauseigene Signature-Mischung und
ein vollstandiger Ausbau eines Lobby-
Cafés fur Founders Rows Flaggschiffhotel
in Nashville.
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SPEZIFIKATION ERSTELLT VON INHABERIN

REQ-2026-0156 Amber Bean Marcus Delaine

Ausgestellt am 15. Roasting Co. VP Gastronomie §

Januar 2026 Nashville, TN 37206 Verpflegung, Founders Row
Hospitality Group
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Zur Priifung 8

Baseline bei Genehmigung Funktional und nicht-

festgelegt funktional
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\ Einfiih ;*aug & Umfang

¢ ‘FoundersRoWsneues Flaggschiff-Hotel in Nashville eréffnet mit

. einer Lobby, die um eine Kaffeetheke herum gebaut ist, doch das™.
dort Servierte hat noch keinen eigenen Namen — es ist dieselbe _
Grofshandelsmischung wie in jeder anderen Hotellobby in der
Innenstadt. Dies ist der Plan, ihr eine Hausmischung und ein
Theken-Erlébnis zu geben, das den Weg von den Zimmern
hinunter Wert‘%[.

® ZLweck & Zielgroppe

Das neue Flaggschiffhotel der Founders Row Hospitality Group in Nashville ist um eine
Lobby-Kaffeetheke herum aufgebaut, an der Gaste taglich vorbeikommen, doch die
Immobilie hat derzeit keine eigene Hausmischung — der aktuelle Plan sieht vor, dass
die Theke mit demselben Grofdhandelskaffee eroffnet wie jedes Kettenhotel auf der
Strafde. Bei einer Eroffnung in sieben Monaten mochte Founders Row eine Signature-
Mischung und ein geschultes Team, bevor das Band durchschnitten wird.

Amber Bean Roasting Co. schlagt ein vierzehnwochiges Engagement vor, in dem eine
Signature-Hausmischung samt koffeinfreiem Pendant entwickelt, das kompakte
Thekensetup spezifiziert und installiert, das eroffnende Barista-Team geschult und
eine Grofdhandelsliefervereinbarung aufgebaut wird, sodass die Theke als
Anziehungspunkt eroffnet, nicht nur als Annehmlichkeit. Die folgenden Abschnitte
beschreiben den Ansatz, den Leistungsumfang, den Zeitplan und die Investition.
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Funktionale Anforderungen

ID ANFORDERUNG PRIORITAT

® R-01 Die Hausmischung muss zu 100 % aus MUSS
ruckverfolgbaren Single-Origin-Bohnen bestehen
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® R-02 Der koffeinfreie Begleitkaffee muss im Swiss-Water- MUSS
Verfahren entkoffeiniert sein

® R-03 Die Tresenausstattung muss in die bestatigte MUSS
Standflache von neun Fuf3 passen

® R-04 Tresenhohe und -layout mussen die ADA- MUSS

Barrierefreiheitsanforderungen erfiillen

® R-05 Alle Ero6finungs-Baristas sind vor dem MUSS
Eroffnungstermin der Immobilie zertifiziert

® R-06 Die Verpackung der Zimmer-Annehmlichkeiten muss ~ SOLLTE
kompostierbar sein

® R-07 Grofshandelslieferungen erfolgen mindestens zweimal SOLLTE
wochentlich

® R-08 Jede Mischungsprobe wird vom F&B-Verantwortlichen = MUSS
freigegeben, bevor die Rostung festgelegt wird
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ID Prioritat Anforderung

R-01 Muss Die Hausmischung muss
zu 100 % aus

ruckverfolgbaren Single-

Origin-Bohnen bestehen

R-02 Muss Der koffeinfreie
Begleitkaffee muss im

Swiss-Water-Verfahren

entkoffeiniert sein

R-03 Muss Die Tresenausstattung
muss in die bestatigte

Standflache von neun Fuf3

passen

R-04 Muss Tresenhohe und -layout
mussen die ADA-

Barrierefreiheitsanforder

ungen erfullen

R-05 Muss Alle Er6ffnungs-Baristas
sind vor dem
Eroffnungstermin der

Immobilie zertifiziert

Herkunftsbeschaffung & Cupping

Strukturierte Cupping-Sessions mit dem F§B-Team zur Auswahl der Urspringe fiir die
Signature-Mischung.

Entwicklung der Signature-Mischung

Testrostungen, verfeinert zur finalen Hausmischung und zum koffeinfreien Pendant.
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Thekengestaltung & Gerateauswahl

Gerateauswahl und Layout fiir die 2,70 Meter lange Lobby-Theke.

Barista-Schulung

Schulungscurriculum und Vor-Ort-Zertifizierung fiir das eréffnende Barista-Team.

Verpackungs- & Amenity-Design

Kompostierbare Amenity-Verpackung mit der Hausmischung fur die Gastezimmer.

Aufbau der Grofhandelsversorgung

Feste Vereinbarung fiir Rostung und Lieferung im Grofshandel fiir die
laufende Versorgung.
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Komponentencpezifikat
on
Ref. Position Spezifikation Einhe Vorlaufz Einzelpreis
SPC-01  Verkostung & Ursprungsreisen, 3 3 Wo. $1,800/wk
Ursprungsbescha  Verkostungssitzung
ffung en mit F6B-
Stakeholdern
SPC-02 Entwicklungder  Testrostungscharge 3 3Wo. $2,400 / wk
Signature- n, Fertigstellung der
Mischung Mischung,
koffeinfreies
Pendant

o
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SPC-03 Café- Kompaktes 1.Juni 2026 $9,600
Thekendesi Thekenlayo
gng ut,
Geratespez  Geratespez
ifikation ifikation,
Installation
saufsicht
SPC-04 Barista- Schulungsc 1.Juni 2026 $6,200
Schulungsc  urriculum,
urriculum Vor-Ort-
Zertifizieru
ng fir das
Eroffnungs
personal
SPC-05 Verpackun  Verpackun 1.Juni 2026 $4,800
gs- & g fur
Beschilder =~ Annehmlic
ungsdesign  hkeitsbeut
el,
Menttafel-
und
Beschilder
ungstexte
SPC-06 Startwoch  Unterstiitz 1 1.Juni2026 $3,600
e§ ung inder
Grofhande Startwoch
Iseinrichtu eund
ng Einrichtun
gder
Grof3hande
Islieferver
einbarung

Die Spezifikationen werden mit der Abnahme festgelegt; jede Anderung wird tiber das

in diesem Dokument beschriebene Anderungsverfahren abgewickelt.
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Mischungen, Bereit zur Eroffnung  Eine Mischung, jeder
entwickelt Beriihrungspunkt
fitr den Raum Gerateausstattung, Barista-

Schulung und Liefervertrage Dieselbe Hausmischung zieht
Jede Hausmischung wird stehen alle vor dem sich von der Lobbytheke bis
speziell fir das jeweilige Eroffnungstermin fest. zum Zimmerservice.

Anwesen entwickelt, nicht von
einer bestehenden
Grofshandelslinie abgeleitet.

“ WOCHEN 1-3 - VERKOSTUNG & BESCHAFFUNG

Ursprungsbeschaffung und strukturierte Verkostungssitzungen mit dem F&B-

Team des Hotels.

° WOCHEN 4-6 - MISCHUNGSENTWICKLUNG

Testrostungen, verfeinert zur finalen Hausmischung und zum
koffeinfreien Pendant.

0 WOCHEN 7-9 - THEKENAUSBAU

Gerateinstallation und Thekeneinrichtung innerhalb der
bestatigten Grundflache.

° WOCHEN 10-12 - SCHULUNG & VERPACKUNG

Barista-Schulung und Fertigstellung der Verpackung fir die

Zimmerservice-Annehmlichkeit.
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Amber Bean Roasting Co.

1102 Woodland St, Nashville, TN 37206, Vereinigte Staaten

orders@amberbeanroasting.com - +1 615 555 0134 -
amberbeanroasting.com

Amber Bean Roasting Co. LLC - EIN 62-3391847



